
A  L A  C A R T E  



A N T I P A S T I

M A R E  N O S T R U M                                                          € 1 8 , 0 0
insalata di polpo e calamari ,  mazzancol la, al ice, pesce spada e
salmone marinato, ostr ica

squid and octopus salad, shrimps, anchovies,  marinated sword f ish
and salmon, oyster

Al lergeni :  crostacei,  pesce, molluschi ,  solf it i .

CARPACCIO D I  SP IGOLA                                                       € 16 ,00
agli  agrumi,  con f inocchi e pepe rosa

Sea bass carpaccio with citrus fruits ,  fennel and pink pepper
Al lergeni:  pesce, pepe

P E S C E  S P A D A  M A R I N A T O                                             € 1 6 , 0 0
ai frutt i  rossi  e chips di mais

Marinated swordfish, with red fruits and corn chips
Al lergeni:  glutine, pesce, solf it i  

T A R T A R E  D I  R I C C I O L A .                                                 € 1 7 , 0 0
con puntarel le al l imone e terr iccio di ol ive 

amberjack f ish tartare with puntarel le with lemon and ol ive soi l
Al lergeni:  pesce



T A G L I E R E                                        € 2 6 , 0 0  -               € 1 5 , 0 0  
con formaggi e salumi nostrani - per 2 persone 
mixed cheese and various cold cuts -for 2 person (one single dish € 15)
Al lergeni:  latte e prodotti  a base di latte

piatto sing.

T A R T A R E  D I  M A N Z O                                                    € 1 6 , 0 0
con cheese cake salata scomposta
Beef tartare, with hibiscus, v inegar-chi l lypepper sauce and savoury
cheesecake

Allergeni:  glutine, latte e sesamo, solf it i

A N T I P A S T I

Z U P P A  D I  L E G U M I                                                       € 1 2 , 0 0
uovo poché e pane di segale tostato 
legume soup, with chicory,  poached eggs and toasted rye bread
Allergeni:  sedano, uovo, glutine  

M I S T O  M A R E  K O R A  A  C E N T R O T A V O L A                  € 2 0 , 0 0

coppetiello di frittura di calamari, bacchetta di tonno rosso in pasta fillo, 
pesce spada affumiccato, carpaccio di polpo, spigola marinata.
fr ied squid, fr ied tuna in phyl lo dough, smoked swordfish, octopus
carpaccio and marinated seabass.
Al lergeni:  Glutine, molluschi ,  latte e derivati ,  pesce

min.  x2 persone a persona



P R I M I  P I A T T I  -  F I R S T  D I S H E S

C A L A M A R A T A  P O L P O  E  O L I V E                                      € 1 7 , 0 0
Pasta with octopus and ol ives

Al lergeni:  glutine, molluschi

O R E C C H I E T T E  A L L E  V O N G O L E                                       € 1 8 , 0 0

Orecchiette with clams and broccoli  roman cream  

Al lergeni:  Molluschi ,  glutine  

con crema di broccolo romano  

L I N G U I N E  C O N  F R U T T I  D I  M A R E  S G U S C I A T I                   € 1 7 , 0 0

Linguine with shel led seafood, dried tomato pesto and taral lo

Al lergeni:  Glutine, pesce, molluschi ,  frutta a guscio, solf it i ,  pepe

con pesto di pomodori secchi e taral lo sbriciolato 

RISOTTO CON CRUDO DI SCAMPI                                                     €19,00

Rice with raw scampi with saffron and smoked burrata

Allergeni:  Crostacei,  Latte

con zafferano e burrata affumicata



P R I M I  P I A T T I

S P A G H E T T O N E  C A C I O  E  P E P E  A L  P I S T A C C H I O                 € 1 7 , 0 0
cacio e pepe and pistachio

Al lergeni:  glutine, uova, latte, frutta a guscio

V E L L U T A T A  D I  P O R R I  E  P A T A T E                                       € 1 2 , 0 0

Leek and potato soup, baked au gratin
 Al lergeni:  Glutine, latte 

gratinati  al  forno

R O S O N I  R I P I E N I  D I  Z U C C A  E  R I C O T T A  D I  P E C O R A .                  € 1 6 , 0 0

Raviol i  stuffed with pumpkin and sheep r icotta, 
creamed with parmesan fondue and hazelnut 

Al lergeni:  Glutine, uova, prodotti  a base di latte 

con fonduta di parmigiano e nocciole

P A C C H E R I  A G L I O ,  O L I O  E  P E P E R O N C I N O                         € 1 8 , 0 0

Paccheri  with garl ic,  oi l  and chi l i  pepper, on porcini  cream 
and raw cutt lefish

Al lergeni:  glutine, molluschi

su crema di porcini  e crudo di seppie

C H I T A R R A  A L L ’ A G L I O  N E R O                                           € 2 0 , 0 0
con stracciatel la e gambero rosso 

Pasta with black garlic, with stracciatella and red shrimp

Allergeni:  crostacei,  glutine, latte e derivati



S E C O N D I  P I A T T I  -  S E C O N D  D I S H E S

O R A T A  S C O T T A T A                                                         € 1 6 , 0 0  

Sea Bream with bread sauce and sautéed spinach

Allergeni:  Pesce, glutine

P E S C E  S P A D A  G R I G L I A T O                                              € 1 9 , 0 0
con cavolo rosso marinato e mele disidratate 

Seared swordfish with marinated red cabbage and dehydrated apples
Al lergeni:  Pesce, solf it i ,  senape

BACCALÀ FRITTO                                                                            €16,00 

Fried Cod with l iquid escarole and capers in bloom 
Al lergeni:  Pesce, glutine

F R I T T U R A  G A M B E R I  E  C A L A M A R I                                    € 2 0 , 0 0

con maionese al rosmarino 
Fried shrimps and squid with rosemary maionnaise 
Al lergeni:  crostacei,  mol luschi ,  Glutine, solf it i ,  uova

con salsa di pane e spinaci r ipassati

con scarola l iquida e capperi in f iore 



F I L E T T O  D I  M A N Z O  A L L A  G R I G L I A                                 € 2 2 , 0 0
su crema di cipol le rosse, cipol le in saor  
Beef f i l let with red onions, onion in saor and hazelnuts
Al lergeni:  frutta a guscio, solf it i  

S E C O N D I  P I A T T I  

T A G L I A T A  A L L A  G R I G L I A                                              € 1 9 , 0 0

con rucola pomodorino e scaglie di parmigiano
gri l led cut steak with roket salad, tomatoes and parmesan cheese. 

Al lergeni:  frutta a guscio, latte e derivati

B A R B E Q U E  T I M E  ( C O N S I G L I A T O  P E R  2  P E R S O N E )              € 3 2 , 0 0
Piatto unico con mini hamburger di scottona chianina, costina di
maiale, entrecote grigl iata, f i lett ino di v itel lo,  servito con verdure
grigl iate, patatine fr itte e scamorza piastrata.

Main course with mini hamburger (made with scottona chianina meat),
pork r ibs,  gri l led entrecote, veal f i l let served with gri l led vegetables,
french fr ies and gri l led scamorza cheese.  
Al lergeni:  arachidi ,  latte  

T O N N O  A L  S E S A M O                                                     € 1 9 , 0 0
con valeriana, ravanel l i  e crema di mais
Sesame Tuna with lamb's lettuce radishesand corn creeme
Allergeni:  frutta a guscio, latte e prodotti  a base di latte, sesamo



green salad, rocket salad, tomatoes, boilled potatoes, shrimps and octopus  
insalata verde, rucola, pomodorini, patate lesse, gamberetti e polpo

green salad, red chicory, fennels, carrots, tomatoes, pecorino cheese and walnuts

insalata verde, radicchio, finocchi, carote, pomodori, feta greca e olive verdi
green salad, red chicory, fennels, carrots, tomatoes, greek feta cheese and olives

green salad, red chicory, fennels, carrots, tomatoes, grilled chicken and boiled eggs

insalata verde, radicchio, finocchi, carote, pomodori, petto di pollo grigliato
 e uova lesse  

L E  I N S A L A T O N E  -  S A L A D S

ALLERGENI: latte

ALLERGENI: uova

ALLERGENI: pesce crostacei

ALLERGENI: latte, frutta a guscio

insalata verde, radicchio, finocchi, carote, pomodori, pecorino e noci

insalata verde, radicchio, finocchi, carote, pomodori, tonno sott'olio e olive di Gaeta
green salad, red chicory, fennels, carrots, tomatoes, tuna and Gaeta's black olives
ALLERGENI: pesce

M E D I T E R R A N E A                                                           € 1 2 , 0 0

R  O  M  A  N  A                                                               € 1 2 , 0 0

G  R  E  C  A                                                                   € 1 2 , 0 0

B I A N C A                                                                      € 1 3 , 0 0

T I P I C A  F O R M I A N A                                                       € 1 5 , 0 0



C O N T O R N I  -  S I D E  D I S H

VERDURA DI STAGIONE, SALTATA O LESSA                                                 

Seasoned vegetables (fr ied o boi led) based on avai labi l i ty

V E R D U R E  G R I G L I A T E                                                     € 5 , 0 0

gri l led vegetables

I N S A L A T I N A  C A P R I C C I O S A                                            € 5 , 0 0

mixed salad

I N S A L A T A  D I  P O M O D O R I  E  O L I V E  D I  G A E T A                     € 5 , 0 0

tomatos e ol ives

P A T A T I N E  F R I T T E *                                                         € 5 , 0 0

french fr ies

                                                                                 € 5 , 0 0s u  r i c h i e s t a ,  d i s p o n i b i l i t à

NB: in assenza di reperimento del prodotto fresco, avvisiamola clientela che alcuni prodotti
             possono essere surgelati o provenienti da congelazione tramite abbattitore e indicati con 
             l 'asterisco ( *)



I  D E S S E R T

SEMIFREDDO AL CIOCCOLATO                                                          €6,00 

C H E E S E  C A K E                                                              € 6 , 0 0  

P A N N A  C O T T A                                                             € 5 , 0 0

panna cotta con cramble al cacao e cioccolato 

T I R A M I S Ù                                                                    € 5 , 0 0  

Allergeni:  glutine, Arachidi ,  latte e derivati

Al lergeni:  glutine, latte e derivati

Al lergeni:  glutine, latte e derivati

Al lergeni:  glutine, latte e derivati

D E S S E R T  D E L  G I O R N O                                                       €5 , 0 0    

con bisquit al la nocciola, caramello e arachidi salati  

S A C H E R                                                                      € 6 , 0 0

Allergeni:  latte, uova, glutine, frutta a guscio


