
A  L A  C A R T E  



ANT I P A S T I

M A R E  N O S T R U M                                                           € 1 8 , 0 0
insalata di polpo e calamari ,  mazzancol la, al ice, pesce spada e
salmone marinato, ostr ica
squid and octopus salad, shrimps, anchovies,  marinated sword f ish
and salmon, oyster

Al lergeni :  crostacei,  pesce, molluschi ,  solf it i .

TARTARE  D I  R ICCIOLA                                                            € 18 ,00
con Porro, Olive, Robiola e Arancia
Amberjack Tartare with Leek, Olives, Robiola Cheese, and Orange
Allergeni: pesce - prodotti a base di latte

M I S T O  M A R E  K O R A  A  C E N T R O T A V O L A                           € 2 0 , 0 0

coppetiello di frittura di calamari, bacchetta di tonno rosso in pasta fillo, 
pesce spada affumiccato, carpaccio di polpo, spigola marinata.
fr ied squid, fr ied tuna in phyl lo dough, smoked swordfish, octopus
carpaccio and marinated seabass.
Al lergeni:  Glutine, molluschi ,  latte e derivati ,  pesce

min.  x2 persone a persona

I N S A L A T A  D I  M A R E                                                       € 1 8 , 0 0

con seppia, polpo, cipol la rossa, mela, rucola, sedano e l imone 
seafood salad with cuttlefish, octopus, red onion, apples, rocket, celery and lemon
Allergeni: molluschi, crostacei, sedano



T A G L I E R E                                          € 2 6 , 0 0  -               € 1 5 , 0 0  
con formaggi e salumi nostrani - per 2 persone 
mixed cheese and various cold cuts -for 2 person (one single dish € 15)
Al lergeni:  latte e prodotti  a base di latte

piatto sing.

T A R T A R E  D I  M A N Z O  A L L A  M E D I T E R R A N E A                       € 1 7 , 0 0
con pomodori secchi, olive nere, capperi e cialda di pane aromatizzata al rosmarino
Mediterranean beef tartare, with dried tomatoes, black ol ives,  
capers,  and rosemary f lavored bread wafer

Al lergeni:  glutine e solf it i

ANT I P A S T I

Z U P P E T T A  M A R E  E  L E G U M I                                            € 1 6 , 0 0
con legumi, frutt i  di  mare e pecorino 
Seafood and Legume Stew with Pecorino
Allergeni:  molluschi - prodotti  a base di latte 

Z U P P A  D I  L E G U M I                                                         € 1 3 , 0 0
con cicoria, uovo poché e pane di segale tostato 
legume soup, with chicory,  poached eggs and toasted rye bread
Allergeni:  sedano, uovo, glutine  



P R I M I  P I A T T I  -  F I R S T  D I S H E S

P A C C H E R O  C O N  V O N G O L E                                             € 2 0 , 0 0

Paccheri with clams, broccoli rabe cream, and chili pepper.

Al lergeni:  molluschi ,  glutine 

con crema di fr iar iel l i  e peperoncino

L I N G U I N E  C O N  F R U T T I  D I  M A R E  S G U S C I A T I                     € 1 7 , 0 0

Linguine with shel led seafood, dried tomato pesto and taral lo

Al lergeni:  Glutine, pesce, molluschi ,  frutta a guscio, solf it i ,  pepe

con pesto di pomodori secchi e taral lo sbriciolato 

RISOTTO ALLA RAPA ROSSA                                                               €18,00

Red turnip r isotto with scampi carpaccio and burrata

Allergeni:  prodotti  a base di latte e molluschi 

con carpaccio di scampi e burrata 

C A L A M A R A T A  P O L P O  E  O L I V E                                        € 1 8 , 0 0
Pasta with octopus and ol ives

Al lergeni:  glutine, molluschi



P R I M I  P I A T T I

S P A G H E T T O N E  C A C I O  E  P E P E  A L  P I S T A C C H I O                 € 1 7 , 0 0
cacio e pepe and pistachio

Al lergeni:  glutine, uova, latte, frutta a guscio

FETTUCCINE CREMA DI  ZUCCA E PANCETTA CROCCANTE           € 16 ,00

con formaggio bergader e polvere di l iquir iz ia 
Fettuccine with pumpkin cream, bergarder cheese, crispy bacon and liquorice powder

Al lergeni:  glutine, latte e derivati ,  pepe

R A V I O L I  A  N E R O  D I  S E P P I A                                            € 1 9 , 0 0

Squid ink ravioli stuffed with porcini mushrooms, tossed in butter and sage, 
served with crispy cuttlefish and chestnuts.
Al lergeni:  Molluschi ,  uova, glutine 

ripieno di porcini, mantecati al burro e salvia con seppie e castagne croccanti

C H I T A R R A  C O N  A C C I U G H E                                             € 1 7 , 0 0
cavolo viola e nocciole tostate
Paccheri with anchovies, purple cabbage, and toasted hazelnuts.

Al lergeni:  pesce, glutine, frutt i  a guscio



S E C O N D I  P I A T T I  -  S E C O N D  D I S H E S

S A L M O N E  A L  F O R N O                                                    € 1 8 , 0 0

con bieta e purea di cavolf iore
Oven-baked salmon with Swiss chard and caul if lower purée.
Al lergeni:  Pesce, prodotti  a base di latte 

O M B R I N A  C O N  P A N U R E  A I  P I S T A C C H I                            € 1 8 , 0 0
spinaci al l imone e r iduzione di frutt i  di  bosco
Pistachio-crusted shi drum, lemon-infused spinach, and berry reduction.
Al lergeni:  Pesce, glutine, frutt i  a guscio

ROMBO AL FORNO                                                                          €19,00 

F R I T T U R A  G A M B E R I  E  C A L A M A R I                                   € 2 1 , 0 0

con maionese al rosmarino 
Fried shrimps and squid with rosemary maionnaise 
Al lergeni:  crostacei,  mol luschi ,  Glutine, solf it i ,  uova

con guanciale, patate crispy, crema di pisel l i  e cipol lott i   
Baked turbot with bacon, cr ispy potatoes, pea cream and spring onions

Al lergeni:  Pesce



F I L E T T O  D I  M A N Z O  A L L A  G R I G L I A                                 € 2 2 , 0 0
su crema di cipol le rosse, cipol le in saor
Beef f i l let with red onions, onion in saor and hazelnuts
Al lergeni:  frutta a guscio, solf it i  

S E C O N D I  P I A T T I  

T A G L I A T A  A L L A  G R I G L I A                                              € 1 9 , 0 0

con rucola pomodorino e scaglie di parmigiano
gri l led cut steak with roket salad, tomatoes and parmesan cheese. 

Al lergeni:  frutta a guscio, latte e derivati

B A R B E Q U E  T I M E  ( C O N S I G L I A T O  P E R  2  P E R S O N E )             € 3 5 , 0 0
Piatto unico con mini hamburger di scottona chianina, costina di
maiale, entrecote grigl iata, arrosticini ,  f i lett ino di v itel lo,  servito
con verdure grigl iate, patatine fr itte e scamorza piastrata.

Main course with mini hamburger (made with scottona chianina meat),
pork r ibs,  gri l led entrecote, veal f i l let served with gri l led vegetables,
french fr ies and gri l led scamorza cheese.  
Al lergeni:  arachidi ,  latte  

T O N N O  A L  S E S A M O                                                      € 1 9 , 0 0
con valeriana, ravanel l i  e crema di mais
Sesame Tuna with lamb's lettuce radishesand corn creeme
Allergeni:  frutta a guscio, latte e prodotti  a base di latte, sesamo



green salad, rocket salad, tomatoes, boilled potatoes, shrimps and octopus  
insalata verde, rucola, pomodorini, patate lesse, gamberetti e polpo

green salad, red chicory, fennels, carrots, tomatoes, pecorino cheese and walnuts

insalata verde, radicchio, finocchi, carote, pomodori, feta greca e olive verdi
green salad, red chicory, fennels, carrots, tomatoes, greek feta cheese and olives

green salad, red chicory, fennels, carrots, tomatoes, grilled chicken and boiled eggs

insalata verde, radicchio, finocchi, carote, pomodori, petto di pollo grigliato
 e uova lesse  

L E  I N S A L A T O N E  -  S A L A D S

ALLERGENI: latte

ALLERGENI: uova

ALLERGENI: pesce crostacei

ALLERGENI: latte, frutta a guscio

insalata verde, radicchio, finocchi, carote, pomodori, pecorino e noci

insalata verde, radicchio, finocchi, carote, pomodori, tonno sott'olio e olive di Gaeta
green salad, red chicory, fennels, carrots, tomatoes, tuna and Gaeta's black olives
ALLERGENI: pesce

M E D I T E R R A N E A                                                           € 1 2 , 0 0

R  O  M  A  N  A                                                               € 1 2 , 0 0

G  R  E  C  A                                                                   € 1 2 , 0 0

B I A N C A                                                                      € 1 3 , 0 0

T I P I C A  F O R M I A N A                                                       € 1 5 , 0 0



C O N T O R N I  -  S I D E  D I S H

VERDURA DI STAGIONE, SALTATA O LESSA                                                 

Seasoned vegetables (fr ied o boi led) based on avai labi l i ty

V E R D U R E  G R I G L I A T E                                                     € 5 , 0 0

gri l led vegetables

I N S A L A T I N A  C A P R I C C I O S A                                            € 5 , 0 0

mixed salad

I N S A L A T A  D I  P O M O D O R I  E  O L I V E  D I  G A E T A                     € 5 , 0 0

tomatos e ol ives

P A T A T I N E  F R I T T E *                                                         € 5 , 0 0

french fr ies

                                                                                 € 5 , 0 0s u  r i c h i e s t a ,  d i s p o n i b i l i t à

NB: in assenza di reperimento del prodotto fresco, avvisiamola clientela che alcuni prodotti
             possono essere surgelati o provenienti da congelazione tramite abbattitore e indicati con 
             l 'asterisco ( *)



I  D E S S E R T

MOUSSE AL CIOCCOLATO E CARAMELLO SALATO                         €6,00 

R I C O T T A  E  P E R A                                                          € 6 , 0 0  

T I R A M I S Ù                                                                   € 5 , 0 0  

Allergeni:  prodotti  a base di latte, frutta a guscio e glutine

Allergeni:  glutine, latte e derivati

chocolate and salt caramel mousse with oreo and nuts

Al lergeni:  prodotti  a base di latte, frutta a guscio e glutine
r icotta cheese and pear

con oreo e arachidi

C H E E S E C A K E .                                                             € 6 , 0 0


